Katalins Butterplätzchen
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Automatisch generierte Beschreibung]Zutaten für ca. 100 Plätzchen:
750 g Mehl
500 g Butter
250 g Puderzucker
3 Eigelbe
1 Pck. Backpulver
1 Prise Salz

Zum Dekorieren:
2 Eigelbe
Bunte Streusel, Nüsse oder ähnliches

Zubereitung:
1. Alle Zutaten zu einem Knetteig vermengen.
2. Teig für ca. 60 Minuten kaltstellen.
3. Den Backofen auf 180 °C vorheizen.
4. Teig dünn auf der bemehlten Arbeitsfläche ausrollen und mit verschiedenen Förmchen einzelne Kekse ausstechen. 
5. Die Plätzchen auf mit Backpapier belegte Bleche verteilen und dabei etwas Abstand lassen.
6. Zwei Eigelbe verquirlen, die Plätzchen damit bestreichen und anschließend verzieren.
7. Die Plätzchen ca. 10 Minuten backen.
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